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PARA EMPEZAR
Tapa del dia
Croquetitas caseras de ave
Jamon de recebo
Queso manchego
Puntilla
Patatas bravas
Ajo arriero
Oreja plancha con mojo picon

Sepionet a la plancha

ENSALADAS
Ensalada especial

Ensalada valenciana

VERDURAS
Gazpacho andaluz (temporada)

Verduras plancha

SOPAS Y PASTA
Sopa Madre

Macarrones con tomate

PESCADOS
Nuestro pescado del dia
Emperador a la plancha

Suplemento guarnicion verdura a la plancha

12,80 €

910 €
14,20 €
12,10 €
13,80 €
830 €
1110 €
12,30 €
1310 €

12770 €
910 €

10,70 €
18,00 €

920 €
840 €

1700 €
16,80 €
420€




ARROCES (Consultar)
Paella Valenciana
Paella de Marisco
Arroz a Banda

Arroz del dia

CARNES Y ASADOS
Recomendacion del Chef
Conejo a la brasa con All i Oli
Pollo al ajillo y tomillo
Pechuga de pollo a la plancha o empanada
Lomo a la parrilla
Entrecot a la parrilla (200 grs.) (Roquefort o pimienta)
Chuletas de cordero
Filete de ternera a la parrilla (100 grs)
Solomillo de ternera (a la parrilla, Roquefort o pimienta)
Paletilla de cordero lechal (por encargo)

Suplemento guarnicion verdura a la plancha

POSTRES
Delicioso postre artesano
Crema quemada
Tarta casera de queso y frambuesa
Brownie de chocolate
Fruta del tiempo

Helado

MENO DE LA CASA (bebida no incluida)
MEDIO MENU DE LA CASA (bebida no incluida)

Consulte a nuestro personal

IVA INCLUIDO

1510 €
20,60 €
1510 €
12,60 €

17,00 €
17,70 €
16,10 €
11,60 €
16,80 €
2490 €
22,70 €
16,70 €
32,00 €
32,00 €
4,20 €

920 €
8,60 €
910 €
910 €
580 €
910 €

29,70 €
22,00 €



LA CARRETA

STARTERS

Tapa of the day

Homemade poultry croquettes
Recebo cured ham

Manchego cheese

Deep fried baby squid

Fried potatoes with salsa brava
and aioli

Chopped cod with potato, garlic
and oil

Pig ears

Grilled cuttlefish

SALADS

Special salad

Valencian salad

VEGETABLES

Andalusian gazpacho (season)

Grilled vegetables

SOUPS AND PASTA

Homemade soup

Macaroni with tomato sauce

FISH
Our fish of the day
Grilled swordfish

Extra grilled vegetables

12,80 €

910 €
14,20 €
12,10 €

13,80 €

830 €

11,10 €
12,20 €

13,10 €

12770 €

910 €

10,70 €

18,00 €

920 €

840 €

17,00 €
16,80 €

420 €

RICE
Ask for availability

Valencian paella
Seafood paella
Fisherman'’s rice

Rice of the day

MEATS AND ROASTS
Chef's recommendation
Grilled rabbit with aioli

Sautéed chicken cooked with garlic
and thyme

Grilled chicken breast

Grilled pork tenderloin

Grilled entrecote, with Roquefort
Lamb chops

Grilled beef steak (100 grs.)

Sirloin steak (grilled, Roquefort
or pepper sauce)

Slow roast lamb shoulder
(on request)

Extra grilled vegetables

DESSERTS

Delicious artisan dessert

Creme brllée

Homemade raspberry cheesecake
Brownie

Seasonal fruit

[ce cream

1510 €
2060 €
1510 €

12,60 €

17,00 €

17,70 €

16,10 €
11,60 €
16,80 €
2490 €
22,70 €

16,70 €

32,00 €

32,00€

420€

920 €
8,60 €
910 €
910 €
580 €

910 €



AU CENTRE

Tapa du jour

Croquettes de volaille maison
Jambon de recebo

Fromage manchego

Petits encornets frits

Pommes de terre avec sauce
brava et aioli

Brandade de morue avec pomme
de terre et all

Oreilles de cochon

Seche Crilléee

SALADES

Salade spéciale

Salade valencienne

LEGUMES

Gazpacho andalou (saison)

Légumes grillés

SOUPES ET SALADES

Soupe maison

Macaroni a la tomate

POISSON

Notre poisson du jour
Espadon grillé

Supplément légumes a
la «plancha»

s,

12,80 €

910 €
14,20 €
12,10 €

13,80 €

830 €

110 €
12,30 €

13,10 €

12,70 €

910 €

10,70 €

18,00 €

920 €

8,40 €

17,00 €

16,80 €

420 €

Riz

Selon disponibilité
Paella valencienne
Paella aux fruits de mer
Riz au poisson

Riz du jour

VIANDES ET ROTIS

Recommandation du chef
Lapin grillé a l'aioli

Poulet a I'ail et au

Blanc de poulet grillé
Echine de porc grillée

Entrecote grillée, a la sauce
Roquefort ou poivre

Cotelettes d'agneau
Filet de boeuf grillé (100 grs.)
Rumstek (grillé, Roquefort ou poivre)

Epaule d'agneau au four
(sur demande)

Supplément légumes a
la «plancha»

DESSERTS

Délicieux déssert artisanal
Creme bralée

Tarte au fromage maison
aux framboises

Brownie
Fruit (Selon la saison)

Dessert a la creme glacée

IVA INCLUIDO

1510 €
20,60 €
1510 €

12,60 €

17,00 €
17,70 €
16,10 €
11,60 €

16,80 €

2490 €
2270 €
16,70 €

32,00 €

32,00 €

420 €

920 €

8,60 €

910 €
910 €
580 €

910 €



LA CARRETA

AL CENTRO

Tapa del giorno

Crocchetine di uccello della casa
Prosciutto recebo

Formaggio della Mancha
Calamaretti fritti

Patata con salsa brava i aglio-olio
Baccala con pure di patate i aglio
Orrechie di maiale

Seppia alla griglia

INSALATE

Insalate speciale

Insalta valenciana

VERDURE

Gazpacho andaluso (stagione)

Verdure grigliate

ZUPPA E PASTA

Minestrone della mamma

Maccheroni al pomodoro

PESCE

Il pesce del giorno
Pesce spada alla griglia

Supplemento verdure

12,80 €
910 €
14,20 €
12,10 €
13,80 €
8,30 €
110 €
12,30 €

13,10 €

12770 €

910 €

10,70 €

18,00 €

920 €

8,40 €

17,00 €
16,80 €

420€

<

RISOTTI

Secondo disponibilita
Paella valenciana

Paella di frutti di mare
Riso di pesce

Riso del giorno

CARNI E ARROST!

Raccommandazione dello Chef
Coniglio alla brace con sala aglio-olio
Pollo con salsa d'aglio e timo

Petto di pollo alla griglia

Lombata alla griglia

Entrecot alla griglia, al Rogquefort
o al pepe

Costolette di agnelo
Filetto di vitello alla griglia (100 grs.)

Controfileto di manzo (griglia,
Roquefort o pepe)

Spalla d'agnello al forno
(su richiesta)

Supplemento verdure

DOLC

Delizioso dessert artigianale

Crema bruciata

Cheesecake di lamponi fatta in casa
Brownie

Frutta di stagione

Dessert gelato

1510 €
20,60 €
1510 €

1260 €

1700 €
17770 €
16,10 €
160 €

16,80 €

2490 €
22,70 €

16,70 €

32,00 €

3200€

4,20 €

920 €
8,60 €
910 €
910 €
580 €

910 €



IN DIE MITTE

Tagestapa

Hausgemacht Geflugelkroketten
Recebo Schinken

Manchego Kase

Gebratene kleine Tintenfische

Gekochte Kartoffeln mit brava
Sosse und Aioli

Kartoffelbrei mit Kabeljau
und Knoblauch

Schweineohren

Tintenfisch vom grill

SALATE

Spezial Salat

Valencianischer Salat

GEMUSE

Andalusische Gazpacho (jahreszeit)

Gegrilltes GemUse

SUPPEN UND PASTA

Hausgemachte Suppe

Makkaroni mit Tomate Sosse

FISCH

Tagesfisch
Gegrillt Schwertfisch

Extra gegrilltes GemUse

12,80 €

910€
14,20 €
1210 €

13,80 €

830 €

110 €
12,30 €

1310 €

12,70 €

910 €

10,70 €

18,00 €

920 €

8,40 €

1700 €
16,80 €

420 €

ol

REIS

Je mach verfugbarlreit
Reis valencianescherart
Paella mit Meeresfruchten
Reis mit Fisch

Tagesreis

FLEISCH UND BRATEN

Empfehlung des Kichenchefs
Gegrilltes Kaninchen mit aioli

Brathahnchen, mit Knoblauch
und thymian

Gegrillte Hahnchenbrust
Gegrillte Lende

Entrecote gegrillt, mit Roquefort
oder Pfeffersosse

Lammkoteletts
Gegrilltes Rinderfilet (100 grs.)

Rumpsteak (gegrillt natur mit
Roquefort oder Pfeffersosse)

Gebratene Lammschulter (auf
anfrage)

Extra gegrilltes GemuUse

DESSERTS

Kostliches hausgemacht Dessert
Dessertcreme mit Karamellkruste
Himbeerkasekuchen hausgemacht
Brownie

Frucht (Je nach Jahreszeit)
Eisdessert

IVA INCLUIDO

1510 €
20,60 €
1510 €

12,60 €

1700 €

17,70 €

1610 €
11,60 €

16,80 €

2490 €
22770 €

16,70 €

32,00 €

32,00 €

420 €

920 €
8,60 €
910 €
910 €
580 €

910 €
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